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REZEPT 25 - VOM WILDSCHWEIN, ZART GEZUPFT

WildesPulledPork (}(9)

Fiir 6 Personen  Dauer ca. 10 Stunden, dazu 1 Nacht zum Einwirken

Zubereitung
Zutaten
1) Am Vortag die Zutaten fiir den Rub mischen. Die
kiichenfertige Schulter trocken tupfen, diinn mit FUR DAS FLEISCH
Senf einstreichen und rundherum kraftig mit

o . . - 1 Wildschweinschulter
dem Rub einreiben. In Folie gewickelt (iber olhme [MreEhEn. @, %
Nacht im Kihlschrank ziehen lassen. kg

2 ) Den Grill oder Smoker fir indirekte Hitze auf 2EL mittelscharfer Senf
110 bis 120 °C vorheizen. Die Schulter eine FUR DEN RUB
Stunde vorher aus dem Kiihlschrank nehmen.
2EL brauner Zucker
3) Das Fleisch indirekt garen. Apfelsaft und Essig 2 EL Paprikapulver
mischen und die Schulter ab der dritten Stunde edelsiiR
etwa stiindlich damit bespriihen. 1EL geriuchertes
4 Beietwa 70 °C Kerntemperatur stockt die Paprikapulver
Temperatur oft lingere Zeit. Wer es 1EL Salz
beschleunigen will, wickelt die Schulter dann mit 1EL grober schwarzer
einem Schuss Apfelsaft fest in Alufolie. Pfeffer
5) Weitergaren, bis eine Kerntemperatur von 92 £l st ol
bis 95 °C erreicht ist - je nach GréRe 8 bis 10 o1b ge':.mahlener
Stunden. Dann in Folie und Tiichern Kimmel
eingewickelt 30 bis 60 Minuten ruhen lassen. ZUM BESPRUHEN UND
SERVIEREN
6 ) Das Fleisch m.lt zwei Gabeln in feine Fasern 200 ml Apfelsaft
zupfen und mit etwas BBQ-SoRBe und dem .
50 ml Apfelessig
Bratensaft vermengen.
ca. 200 ml BBQ-Sof3e nach
7 ) Die Brotchen kurz anrosten, mit Pulled Pork und Wahl
Krautsalat belegen und sofort servieren. 6 Burgerbrotchen
Geht auch im Backofen: bei 120 °C Ober-/Unterhitze im Krautsalat
Brdter mit Deckel, die letzte Stunde offen. Reste lassen sich
portionsweise einfrieren.
Guten Appetit wiinscht lhnen lhr Team von
JagdGenuss.de
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